Kartoffelsalat mit Karotten und Gurken 

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Pellkartoffeln, geschält
	600 g
	      3 kg
	       6 kg

	Zwiebeln
	150 g
	  750 g
	    1,5 kg

	Möhren
	150 g
	  750 g
	    1,5 kg

	Rote bohnen + mais
	150 g
	  750 g
	    1,5 kg

	Gurkenwasser
	100 ml
	  500 ml
	       1 l

	jodiertes Meersalz
	    2 g
	    10 g
	     20 g

	Pfeffer
	    1 g
	      5 g
	     10 g

	Mayo nach Mayonnaisenart (Bruno Fischer)
	100 g
	  500 g
	       1 kg

	Schnittlauch
	  20 g
	  100 g
	   200 g


Zubereitung:

Kartoffeln gut abbürsten und bißfest dämpfen. Anschließend sofort pellen und in Scheiben schneiden. In der Zwischenzeit gewürfelte Zwiebeln, Gurkenwasser, Salz und Pfeffer aufkochen, sofort über die noch heißen Kartoffelscheiben gießen und vorsichtig unterziehen.

Abgedeckt ca. 20 Minuten ziehen lassen.

Karotten waschen und raspeln, Essiggurken in kleine Scheiben schneiden.

Das vorbereitete Gemüse zum marinierten Kartoffelsalat geben, mit Mayo und gehacktem Schnittlauch verfeinern und nochmals nachschmecken. 

Ergibt ca. 125 g pro Portion.

